Série MSO — Gamme Cuiseur vapeur a micro-
i ondes ULTRA- RAPIDE

Le MSO peut remplacer les cuiseurs vapeur traditionnel
; car il cuit si rapidement que I'humidité des aliments se
Imperial International transforme en vapeur.
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Fig.1 Modéle MSO5353

Dimensions (mm) :
LxPxH:472 x 650 x 597

Caractéristiques :

* Vous pouvez utiliser 100 options de menu
programmables pour simplifier la cuisson et
garantir des résultats uniformes.
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* Dans le vaste espace de cuisson d'une
capacité de 45 litres, vous pouvez placer deux
casseroles standard de 102 mm en
profondeur.

* Port USB compatible avec les clés standard,
— o o o met a jour la programmation en quelques
secondes.

* Options de cuisson a quatre niveaux avec une
programmation par touche.

les déchets alimentaires tout en fournissant
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* Filtre avant a air magnétique pour le retrait et
le nettoyage faciles.
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Fig.2 : Modéle MSO en fonction * Rappel de nettoyage du filtre pour protéger
les composants du four.
* Accessoires :

AP10: Bac GN1/1 haute température

AL10 : Couvercle haute température

Référence Puissance (kW) Alimentation Dimensions Lx P x H Poids (kg)
(mm)

MSO5353 3,5 400V triphasé 16A 472 x 650 x 597 IEC 309 66

MSO5351 3,5 230V monophasé 10A 472 x 650 x 597 IEC309 66

MSO5211 2,1 230V monophasé 16A 472 x 650 x 597 CEE7/7 Schuko 66
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