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Friteuse haut rendement pour comptoir électrique

Fig.1 : Modèle DF36

Equipements de série :

• La commande thermostatique permet 
d’obtenir des températures de cuisson 
précises tout au long de la cuisson.

• Arrêt automatique de sécurité lorsque la 
température maximale est atteinte.

• Cuves en acier inoxydable 304 de haute 
qualité, entièrement soudées aux plaques 
pour plus de solidité et une finition 
transparente lisse, facile à nettoyer.

• La zone de refroidissement recueille les débris 
de cuisson, ce qui permet d’obtenir des 
résultats de cuisson de qualité et de réaliser 
des économies en prolongeant la durée de vie 
de l’huile.

• Robinet de vidange monté en façade pour 
faciliter l’évacuation de l’huile de cuisson.
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La friteuse de comptoir électrique de Lincat garantit un 
rendement élevé. Compacte et simple d’utilisation, elle 
s’adapte parfaitement aux petits établissements à grand 
débit.

Silverlink 600
Friteuse Électrique

Référence Capacité
(L)

Puissance
(kW)

Production
(kg/heure)

Dimensions
L x P x H (mm)

Poids
(kg)

DF33 7,5 3 12 300 x 632 x 330 17

DF36 9 6 26 300 x 632 x 330 14

DF39 9 9 26 300 x 632 x 330 18

DF49 15 9 30 450 x 632 x 330 17

DF66/ST 20 6 26 600 x 632 x 330 33

DF612 2 x 9 2 x 6 52 600 x 632 x 330 27

DF618 2 x 9 2 x 9 52 600 x 632 x 330 33

Fig.2 : Modèle DF612


